
Wij heten u hartelijk welkom in het restaurant van Down Under Horeca & Recreatie. 

Down Under Horeca & Recreatie biedt een breed scala aan mogelijkheden voor families, vrienden en 

bedrijven.

In ons gezellige restaurant kunt u genieten van een snelle of uitgebreide lunch, maar natuurlijk ook van diverse 

heerlijke gerechten tijdens het diner.  Laat u verrassen door de smakelijke gerechten met een knipoog naar 

de Australische keuken. Het personeel heeft alle ingrediënten in huis om van uw bezoek een feest te maken!

 

Neem plaats in de intieme wijnhoek ‘Yalumba Lounge’ met prettig gezelschap en een goed glas wijn! Onze 

bijzondere wijnkaart biedt u namelijk een ruime keuze aan kwaliteitswijnen van Down Under die wij u, zowel 

per glas, als per fles uit de wijnklimaatkast kunnen schenken.

Tevens is onze locatie een goede uitvalsbasis voor een heerlijke kop Australian koffie met appelgebak ter 

afsluiting van bijvoorbeeld een wandeling of fietstocht om de plassen. Het thema Down Under vindt u, naast 

in de menukaart, terug in de aankleding namelijk; het emigreren naar Australië in de jaren ’50 en het 

waterskiën in diezelfde periode.

 

Down Under Horeca & Recreatie staat niet alleen garant voor ongedwongen en sfeervol tafelen, maar ook 

voor spetterende activiteiten. Naast het gezellige en kindvriendelijke strandbad, het waterskiën en 

wakeboarden aan de Cable Way en het surfen op de indoor Wavesurfer, bieden wij onder meer ook 

teambuildingsactiviteiten, kanoverhuur en voetgolf aan. 

Verder beschikken wij over één grote en één kleine conferentiezaal. Een vergadering, training of een 

conferentie bij Down Under Horeca & Recreatie is vergaderen, trainen en confereren in een inspirerende 

omgeving en voorzien van alle gemakken. Uiteraard kunt u een dergelijk verblijf combineren met één van de 

sportieve activiteiten. 

Tot slot, is het mogelijk om feesten, zowel particulier als bedrijfsmatig bij ons te houden. Voor zowel kleine als 

voor groepen beschikken wij over prima mogelijkheden. Wij verzorgen uw feest, borrel of evenement tot in het 

kleinste detail.

Heeft u verder nog vragen over ons paviljoen met al haar mogelijkheden en faciliteiten, of wilt u een 

reservering maken, neem dan contact met ons op of vraag één van onze medewerkers voor meer informatie!

Vriendelijke groet en eet smakelijk!

Team Down Under Horeca & Recreatie



WISSELENDE LUNCHGERECHTEN
te bestellen van 11.00 tot 16.00 uur/ can be ordered  from 11.00 until 16.00 o'clock

SOUP
geserveerd met een plak grof gesneden brood/ served with a thick slice of bread 

Goed gevulde uiensoep met rode wijn en geraspte Parmezaanse kaas
Union soup with red wine and grated Parmezan cheese

€ 4,75

SANDWICHES

Italiaanse bol met rundercarpaccio met verse Parmezan, pijnboompitten en mosterddressing
Italian styled sandwich with carpaccio of beef with fresh Parmezan, pine nuts and mustard dressing

€ 7,25

Waldkorn met overjarige ‘Utregse’ boerenkaas (biologisch)
Whole groats sandwich with very old cheese (organic) from a dairy farm near Utrecht 

€ 7,25



LUNCH
te bestellen van 11.00 tot 16.00 uur/ can be ordered  from 11.00 until 16.00 o'clock

SOUP
geserveerd met een plak grof gesneden brood/ served with a thick slice of bread 

Australische courgettesoep met crème fraîche en koriander
Australian soup of courgette with crème fraîche and coriander

€ 4,75

SALADS
geserveerd met een plak grof gesneden brood/ served with a thick slice of bread 

Gemengde salade met gegrilde groenten, gegratineerde ‘Utregse’ geitenkaas (biologisch), 
gerookte amandelen en groene kruidenolie

Mixed lettuce with grilled vegetables, gratinated ‘Utregse’ goat cheese (organic), 
smoked almonds and green herbs oil

Small € 7,50 / Large € 12,50

 Gemengde salade met gegrilde en gemarineerde Rib-Eye, gebakken paddenstoelen,  
kwarteleitjes, spekjes en truffel-citrus dressing

Mixed lettuce with grilled and marinated Rib-Eye, fried mushrooms, quail eggs 
and bacon with a dressing of truffle and citrus

Small € 9,50 / Large € 13,50

SIDE DISHES

Brood met bruchetta dip
Loaf with bruchetta dip

€ 4,50

BREAD DISHES
geserveerd met grof gesneden brood/ served with thick slices of bread 

Carpaccio van struisvogel geserveerd met gemengde salade, pijnboompitten, 
geraspte cheddar een lichte yoghurt-mosterd dressing

Carpaccio of ostrich with mixed lettuce, pine nuts, grated cheddar and a light yoghurt-mustard dressing
€ 10,50

Dun gesneden Italiaanse vleeswaren bestaande uit Bresaola, Mortadella en truffelsalami met augurk
Fresh Bresaola, Mortadella and truffle-salami and parts of pickels

€ 8,75

Tonijn met boontjes, gekookt eitje, ansjovis, olijven en Franse dressing
Tuna with French beans, boiled egg, anchovy, olives and French dressing

€ 8,75



HOT ITEMS
geserveerd met grof gesneden brood*/ served with thick slices of  bread* 

Hungry Jack’s; broodje hamburger van de grill (100% rundvlees) met bacon, sla, ui, tomaat, kaas en  
barbecuesaus

Hungry Jack’s; grilled hamburger (100% beef) with bacon, lettuce, union, tomato, cheese and barbecue  
sauce
€ 8,90

Gegrilde saté van de varkenshaas met klassieke pindasaus, atjar en kroepoek *
Grilled pieces of pork tenderloin with peanut sauce, eastern styled salad and shrimp crackers *

€ 12,50
 

Huisgemaakte bal gehakt uit de jus met mosterd *
Homemade meat-ball with gravy and mustard *

€ 7,50

Gebakken kogelbiefstuk (200 gr.) met paddenstoelen en klassieke jus *
Fried rump steak (200 gr.)with mushrooms and traditional gravy *

€ 12,50

Drie gebakken eieren met ham en kaas *
Three fried eggs sunny side up with ham and cheese *

€ 7,25

LUNCH BREAK MENU
Twee gangen lunchmenu zoals u het graag wilt/ Order two courses as you like it

1.
Sashimi van gerookte zalm en geroerbakte grote garnalen op Oosterse komkommer spaghetti 

en frisse sesam-soja dressing
Sashimi of smoked salmon with fried large shrimps, Oriental cucumber spaghetti and fresh sesame- soya  

dressing
Wijnsuggestie: Yalumba Y-series Viognier, Australië

2.
Gegilde rib-eye met kalfsjus op een stampotje van zuurkool 

Grilled rib-eye with gravy of veal and a combination of sauerkraut and mashed patatoes
Wijnsuggestie: Salentein Reserve Malbec, Argentinië

3.
Punt huisgemaakte specerijen cheesecake met een bolletje Australian bloedsinaasappel ijs (biologisch)

Wedge of cheesecake with spices and a scoop of Australian blood orange ice cream (organic)
Dessertwijnsuggestie: Muscat de Rivesaltes Cazes, Frankrijk

1 + 2 = € 25,-

2 + 3 = € 22,50



DINER
te bestellen van 17.30 tot 21.00 uur/ can be ordered from 17.30 until 21.00 o'clock

SOUP
geserveerd met een plak grof gesneden brood/ served with a thick slice of  bread

Australische courgettesoep met crème fraîche en koriander
Australian soup of courgette with crème fraîche and coriander

€ 4,75

Wisselende seizoenssoep
Soup of the season

€ 4,75

SALADS
geserveerd met een plak grof gesneden brood/ served with a thick slice of  bread

Gemengde salade met gegrilde groenten, gegratineerde ‘Utregse’ geitenkaas (biologisch), 
gerookte amandelen en groene kruidenolie

Mixed lettuce with grilled vegetables, gratinated ‘Utregse’ goat cheese (organic), 
smoked almonds and green herbs oil

Small € 7,50 / Large € 12,50
Wijnsuggestie: Nautilus Sauvignon Blanc, Nieuw Zeeland

 Gemengde salade met gegrilde en gemarineerde Rib-Eye, gebakken paddenstoelen,
 kwarteleitjes, spekjes en truffel-citrus dressing

Mixed lettuce with grilled and marinated Rib-Eye, fried mushrooms, quail eggs and bacon 
with a dressing of truffle and citrus

Small € 9,50 / Large € 13,50
Wijnsuggestie: Nautilus Pinot-Noir, Nieuw Zeeland

STARTERS

Carpaccio van struisvogel geserveerd met gemengde salade, pijnboompitten, 
geraspte cheddar een lichte yoghurt-mosterd dressing

Carpaccio of ostrich with mixed lettuce, pine nuts, grated cheddar and a light yoghurt-mustard dressing
€ 9,50

Wijnsuggestie: Oxford Landing Merlot, Australië

Huisgebraden rollade van wild zwijn met gemengde salade, compote van cranberries en broodsoldaatjes
Rolled rost of wild pig with mixed lettuce, cranberry-compote and typical Dutch fried loaf strips

€ 9,50
Wijnsuggestie: Yalumba Bush-Vine Grenache, Australië

Sashimi van zalm en geroerbakte grote garnalen op Oosterse komkommer spaghetti 
en frisse sesam-soja dressing

Sashimi of salmon with fried large shrimps, Oriental cucumber spaghetti and fresh sesame- soya dressing
€ 10,50

Wijnsuggestie: Yalumba Y-series Viognier, Australië

Op bruchetta geserveerde gerookte makreel met vismayonaise, dille, appelkappertjes en chips van appel
 Bruchetta with smoked mackerel and fish-mayonaise, dill, capers and chips of apple

€ 8,75
Wijnsuggestie: Yalumba Unwooded Chardonnay, Australië



MAINCOURSES
geserveerd met salade, gepofte gevulde aardappel en frites/ served with salad, stuffed roasted patatoe and 

French fries

Stoofpot van Iers rundvlees met iets Madame Jeannette en Australische Shiraz onder een krokant dakje 
Stew of Irish beef with slightly Madame Jeannette and Australian Shiraz under a croquant layer 

€ 16,50
Wijnsuggestie: Yalumba Bush Vine Grenache, Australië

Gegrilde rib-eye met kalfsjus en gebakken paddestoelen
Grilled rib-eye with gravy of veal and fresh fried mushrooms 

€ 19,50
Wijnsuggestie: Salentein Reserve Malbec, Argentinië

Gegrilde steak van tonijn met peper en een wasabi dip (pikant)
Grilled tunasteak in pepper with a dip sauce of wasabi (spicy)

€ 18,50
Wijnsuggestie: Nautilus Pinot-noir, Nieuw-Zeeland of La Chatellenie Sancerre, Frankrijk

Op de huid gebakken barramundifilet met een witte wijn-dragon saus
Filet of barramundi, sautéed on the skin, with a sauce of white wine and tarragon

€ 16,50
Wijnsuggestie: Heggies Chardonnay, Australië

Huisgemaakte lasagna van vergeten groenten, Kernhem en tomatensalsa
Homemade lasagna with typical Dutch vegetables, Kernhem and a salsa of tomatoes

€ 14,75
Wijnsuggestie: Oxford Landing Pinot Grigio, Australië

HOUSE SPECIALTIES
geserveerd met salade, gepofte gevulde aardappel en frites/ served with salad, stuffed roasted patatoe and 

French fries

Op een hete steen geserveerde kogelbiefstuk met huisgemaakte kruidenboter
Steak of beef served on a hot stone with homemade herbsbutter

€ 21,50
Wijnsuggestie: Oxford Landing Cabernet-Shiraz, Australië

Op een hete steen geserveerde kangoeroebiefstukjes met huisgemaakte kruidenboter
Steaks of kangaroo served on a hot stone with homemade herbsbutter

€ 20,50
Wijnsuggestie: Yalumba Y-series Cabernet-Sauvignon, Australië

Hungry Jack’s; broodje hamburger van de grill (100% rundvlees) met bacon, sla, ui, tomaat, kaas en 
barbecuesaus

Hungry Jack’s; grilled hamburger (100% beef) with bacon, lettuce, union, tomato, cheese and barbecue  
sauce
€ 14,75

Wijnsuggestie: Oxford Landing Merlot, Australië



DESSERTS

‘Utregse’ kaasplank (biologisch) van zuivelboerderij Lacoth
Cheeseplatter (organic) from a dairy farm near Utrecht

€ 8,25
Portsuggestie: Graham’s The Tawny, Portugal

Lauwwarm chocoladetaartje geserveerd met een bolletje Australian chocolade ijs (biologisch)
Lukewarm chocolate cake with a scoop of Australian chocolates ice cream (organic)

€ 6,50
Dessertwijnsuggestie: Rivesaltes Grenat Rouge, Frankrijk

Punt huisgemaakte specerijen cheesecake met een bolletje Australian bloedsinaasappel ijs (biologisch)
Wedge of cheesecake with spices and a scoop of Australian blood orange ice cream (organic)

€ 6,50
Dessertwijnsuggestie: Muscat de Rivesaltes Cazes Blanc, Frankrijk

Huisgestoofde peer met  een Muscat sabayon en een bolletje Australian vanille ijs (biologisch)
Homemade stewed pear with a Muscat sabayon and a scoop of Australian vanilla ice cream (organic)

€ 6,75 
Dessertwijnsuggestie: Muscat de Rivesaltes Cazes Blanc, Frankrijk

SIDE DISHES

Brood met bruchetta dip
Loaf with bruchetta dip

€ 4,50

Gepofte gevulde aardappel
Stuffed roasted patatoe

€ 1,50

Bakje frites (2 pers.)
Portion French fries (2 pers.)

€ 3,-



WIST U DAT…

• het recreatieterrein ontstaan is uit 2 zandafgravingen die gebruikt zijn voor de aanleg van de A2 en 

de A27?

•

• ons strandbad het hele jaar van zonsopgang tot zonsondergang geopend is?

• wij op ons strandbad een afgezet pierenbad hebben waar ook de allerkleinsten veilig kunnen 

spartelen?

• de bijnaam van onze hoofd lifeguard Tonny: David Hasselhoff is?

• al onze lifeguards gediplomeerd zijn?

• de grote zwarte waakhond die ’s nachts los loopt Dex heet?

• 9 ganzen evenveel ‘achterlaten’ als 1 koe?

• u bij ons het gehele jaar gratis kunt parkeren?

• de top 4 wakeboarders van Nederland bij ons aan de kabel traint?

• er 9 miljoen liter water per uur over de Wavesurfer stroomt?

• Nederland bijna net zoveel inwoners heeft als Australië?

•  volgens de VN, na Noorwegen op 1, Australië en Nederland op respectievelijk 2 en 3, staan in de top 

10 van prettigste land om in te wonen?

• wij op Proef Houten 2011 bijna 2000 Hungry Jack’s, onze befaamde megaburger, hebben verkocht in 

4 dagen?


